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SILVA c/assic mit Rezept SILVA rosé mit Rezept
- Pur 1 - Pur 200
- Limetten 2 - Prosecco 201
- Soda-Spritz 3 - APEROL 202
- Prosecco 4
- Limoncello 5 Granatapfel 203
- Mirtillo (Heidelbeer Likor) 6
- Gin 7
- Rum 8
- Padre Tequila 9
- Bier (Panaché, Radler) 10
- Portwein weiss 11
- Portwein rot 12
- Pfirsich Likor 13
- Santis Tonic 14 .
- BIO Frisch Frohlich Sirup 15 SILVA rubin Rezept
- BIO Schmunzel Minz Sirup 16 - Pur 300
- Ewigi Liebi Sirup 17
- Granatapfel 18
- Granatapfel und Grapefruit 19 .
- Holderbeer Sirup 20 Wissenswertes
- AMICERO Spritz 21 . . N
- CAMPARI 23
- APICE (alkoholfrei) 24 - SILVA - Wie alles begann 501
- APICE APERITIVO 25 - SILVA - Eisgekhlt 502
- CYNAR 26
- MARTINAZZI Bitter 27
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SILVA

AUS REICHEN,

IR

Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fur 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml
1 Limette oder Zitrone
2 grosse Eiswiirfel

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml
oder

4 SILVA classic 200 ml

1 Limette oder Zitrone

4 grosse Eiswdrfel

Genuss

Eine besonders erfrischende und belebende Wir-
kung hat SILVA eisgeklhlt und pur genossen - egal,
ob aus der Flasche oder einem Weissweinglas.

Mit SILVA feiert Verjus (Saft der griinen Traube) als
edler Drink seine Ruckkehr. Die harmonische Kom-
bination von Verjus und Limettensirup verleiht SILVA
feine susslich-bittere Geschmacksnuancen. Mit
einem Schuss vierfach destilliertem Brand wird
Verjus leicht alkoholisch und haltbar gemacht.
Reinstes kohlensdurehaltiges Wasser gibt ihm einen
sanft prickelnden Kick.

Dekoration: Limetten- oder Zitronenzesten, Beeren
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SILVA 2

AUS REICHENAU

SILVA classie mut Lumetfen

o¥9s "
SILVA

6§ Zubereitung

Das Ende einer Limette abschneiden und den Saft in
die entsprechende Anzahl Weinglaser - je ca. 1
Fingerhut voll - trépfeln.

L 5%y

Alkoholgehalt 5,7% Vol

Eiswirfel beigeben und SILVA classic eingiessen.

Rezept-Zutaten

fiir 2 Personen Von der restlichen Limette 2 oder 4 Scheiben je vier-
2 SILVA classic 200 ml teln und ebenfalls in die Glaser verteilen.

1 Limette o Minzeblatter zur Aromaverfeinerung und Dekoration
2 grosse Eiswirfel auf den besonders erfrischenden Drink legen.

Minzeblatter

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml
oder

4 SILVA classic 200 ml

1 Limette

4 grosse Eiswdrfel

Minzeblatter

Alternative
Anstelle Limetten, Zitronen

VEGAN
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5€%90
SILVA

AUS REICHENAU

Rezept

SILVA classic mit Soda~Spritz

AUS REICHENAL /RAX

L STl (e zund§ ‘

Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fur 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml
100 ml Soda

2 grosse Eiswurfel
Gurkenscheiben

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml
oder

4 SILVA classic 200 ml

200 ml Soda

4 grosse Eiswirfel

Gurkenscheiben

Zubereitung
50 ml Soda in je ein grosses Weinglas schenken.

Je einen grossen Eiswidrfel beigeben und 200 ml
SILVA classic nachgiessen.

Garnierung: Gurkenscheiben nach Belieben

VEGAN
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5€%90
SILVA

AUS REICHENAU

Rezept

SILVA clossic wuit Prosecco
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Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fur 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml
100 ml Prosecco

2 grosse Eiswurfel
Erdbeeren etc.

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml
oder

4 SILVA classic 200 ml

200 ml Prosecco

4 grosse Eiswirfel

Erdbeeren etc.

Zubereitung

50 ml Prosecco in je ein grosses Weinglas
schenken.

Je einen grossen Eiswidrfel beigeben und 200 ml
SILVA classic nachgiessen.

Garnierung: z.B. Erdbeeren etc.

VEGAN
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SILVA S5

AUS REICHENAU

SILVA classic mit Lumoncello-

AUS REICHENAL /RAX

L ST [EyLE
o Je nach Belieben 2 - 4 cl Limoncello in je ein gros-

ses Weinglas schenken.

Zubereitung

Alkoholgehalt 5,7% Vol

Je einen grossen Eiswiirfel beigeben und 200 ml

SILVA classic nachgiessen.
Rezept-Zutaten

fir 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml
4 - 8 cl Limoncello

2 grosse Eiswurfel
Zitronenzesten

Garnierung: Zitronenzesten

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml
oder

4 SILVA classic 200 ml

8 - 16 cl Limoncello

4 grosse Eiswirfel

Zitronenzesten

VEGAN
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Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fur 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml
4 cl Mirtillo

2 grosse Eiswirfel
Heidelbeeren, Himbeeren

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml
oder

4 SILVA classic 200 ml

8 cl Mirtillo

4 grosse Eiswirfel

Heidelbeeren, Himbeeren

Zubereitung

2 cl Mirtillo (Heidelbeer Likor) in je ein grosses Wein-
glas schenken.

Je einen grossen Eiswirfel beigeben und 200 ml
SILVA classic nachgiessen.

Garnierung: Heidelbeeren, Himbeeren

VEGAN
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5€%90
SILVA

AUS REICHENAU

Rezept

SILVA classie wut Gun

¥ @%99 ;"f'
| SILVA |

AUS REICHENAL /RAX
)

L 575

Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fur 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml
4-8 cl Gin

2 grosse Eiswirfel
Johannisbeeren, Gurke,
Rosmarin

flr 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml
oder

4 SILVA classic 200 ml

8-16 cl Gin

2 grosse Eiswirfel

Johannisbeeren, Gurke,

Rosmarin

Zubereitung

2-4 cl Gin, je nach Belieben, in je ein grosses Wein-
glas schenken.

Je einen grossen Eiswirfel beigeben und 200 ml
SILVA classic nachgiessen.

Garnierung: Johannisbeeren, Gurke, Rosmarin
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SILVA

AUS REICHENAU

Rezept

SILVA clossic mut Rumm

ALKOHOLISCHES GETRANK 8

Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fur 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml
4-8 cl Rum

2 grosse Eiswirfel
Frichte nach Belieben

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml
oder

4 SILVA classic 200 ml

8-16 cl Rum

2 grosse Eiswirfel

Frichte nach Belieben

Zubereitung

2-4 cl Rum, je nach Belieben, in je ein grosses
Weinglas schenken.

Je einen grossen Eiswirfel beigeben und 200 mi
SILVA classic nachgiessen.

Garnierung: Friichte nach Belieben, auch Krauter

SILVA - Schweiz — gh trading & consulting gmbh - Stutzstrasse 20 - 8834 Schindellegi
www.silva-schweiz.ch - info@ghtrading.ch - 079 755 91 91 und 079 755 15 50

240610-1



SILVA q

AUS REICHEN,

SILVA classic mut Padre Tequidla
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§ Zubereitung

< 2 cl Padre Tequila in je ein grosses Weinglas schen-
ken.

Rezept-Zutaten Je einen grossen Eiswirfel beigeben und 200 ml

fir 2 Personen SILVA classic nachgiessen.

2 SILVA classic 200 ml Garnierung: Limettenscheiben

4 cl Padre Tequila
2 grosse Eiswdrfel
Limettenscheiben

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml
oder

4 SILVA classic 200 ml

8 cl Padre Tequila

4 grosse Eiswurfel

Limettenscheiben

VEGAN
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SILVA

AUS REICHENAU
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Rezept

SILVA classie wat Ber
Panaciht oder Radler

i ALKOHOLISCHES GETRANK S8l
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ICHENAU /RAX

Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fir 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml
200 ml Bier

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml
oder

4 SILVA classic 200 ml

400 ml Bier

Zubereitung
Je 100 ml Bier in ein grosses Glas einschenken.
Je 200 ml SILVA classic nachgiessen.

Anmerkung: Betreffend Mischverhaltnis stehen viele
Varianten offen!

Versuche deine Lieblingsmischung zu
finden.
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SILVA 11

AUS REICHENAU

SILVA cassie mut Portwein weiss
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g Zubereitung

[

;8’ 2 cl Portwein weiss in je ein grosses Weinglas
;_(3 schenken.

Je einen grossen Eiswirfel beigeben und 200 ml

SILVA classic nachgiessen.
Rezept-Zutaten

fir 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml
6 cl Portwein weiss

2 grosse Eiswdrfel
Weintrauben, Himbeeren

Garnierung: Weintrauben, Himbeeren

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml
oder

4 SILVA classic 200 ml

12 cl Portwein weiss

4 grosse Eiswurfel

Weintrauben, Himbeeren
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SILVA

AUS REICHENAU
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Rezept

SILVA classic mit Portwein rot

AUS REICHENAL /RAX

L 575 e md ; i

Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fur 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml

6 cl Portwein rot

2 grosse Eiswirfel
Apfel-, Orangen-, Zitronen-
oder Limettenscheiben

flr 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml
oder

4 SILVA classic 200 ml

12 cl Portwein rot

4 grosse Eiswirfel

Apfel-, Orangen-, Zitronen-

oder Limettenscheiben

Zubereitung

3 cl Portwein rot in je ein grosses Weinglas schen-
ken.

Je einen grossen Eiswiirfel beigeben und 200 ml
SILVA classic nachgiessen.

Garnierung: Apfel-, Orangen-, Zitronen- oder
Limettenscheiben

SILVA - Schweiz — gh trading & consulting gmbh - Stutzstrasse 20 - 8834 Schindellegi
www.silva-schweiz.ch - info@ghtrading.ch - 079 755 91 91 und 079 755 15 50

240610-1



5€%90
SILVA

AUS REICHENAU
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Rezept

SILVA classic mit Plirsich Likér

AUS REICHENAU/RAX
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Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fir 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml
ca. 2 cl Pfirsich Likor

je nach Belieben
unbedingt von GOBA

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml
oder

4 SILVA classic 200 ml

ca. 4 cl Pfirsich Likor

je nach Belieben,
unbedingt von GOBA

Zubereitung

Je nach Belieben knapp 2 cl Pfirsich Likér in je ein
Weinglas geben.

Eiswurfel beigeben und SILVA classic eingiessen.

Garnitur je nach Jahreszeit: z.B. Pfirsichstlickchen,
Pfirsichblatt oder essbare Blumenbliten.

Pfirsich Likor

der GOBA Manufaktur
Appenzell

Betorender Duft, vollreifes naturliches
Pfirsicharoma.

Als Mix-Getrank mit unserem beson-
deren SILVA classic

die Verfuhrung pur...I"

Bei uns in folgenden Flaschengrossen er-
héltlich: 50 cl, 25 cl und 5 cl

Alkoholgehalt 24% Vol

VEGAN
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SILVA 14

AUS REICHENAU

Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept

SILVA classie wut Santuy Tonwe

AUS REICHENAU/RAX

cro o Zubereitung

R 2 zunsi-

Je nach Belieben ca. 1 cl Santis Tonic in je ein Wein-
glas geben.

Eiswurfel beigeben und SILVA classic eingiessen.

Garnitur je nach Jahreszeit z.B. Orangenzesten
Rezept-Zutaten und/oder Rosmarinzweigchen.

fir 2 Personen o .
5 SILVA classic 200 mi Santis Tonic alkonolfrei

ca. 2 cl Santis Tonic von GoOBA der GOBA Manufaktur
Appenzell

flir 4 Personen Angenehme Saure der Zitrusséfte,

1 SILVA classic 750 ml S kombiniert mit einem intensiven Ge-

oder schmack der komplexen Gewdirzmi-
4 SILVA classic 200 ml schung mit der Bitterkeit der China-
ca. 4 cl Santis Tonic von GOBA rinde und heimischen Wurzeln.

Als Mix-Getrank mit unserem beson-
deren SILVA classic

Ein prickelnder Drink...!!!

Alkoholfrei

: Bei uns in folgenden Flaschengrdssen er-
— héltlich: 70 cl und 35 cl

VEGAN
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AUS REICHENAU
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Rezept

SILVA classie mut
BIO Fruseh Froilichh Surnp

(- |

AUS REICHENAU/RAX

L ST%

Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fir 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml
ca. 2 cl BIO Frisch Frohlich
Sirup von GOBA

je nach Belieben

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml
oder
4 SILVA classic 200 ml
ca. 4 cl BIO Frisch Frohlich
Sirup von GOBA

je nach Belieben

Zubereitung

Je nach Belieben ca. 1 cl BIO Frisch Fréhlich Sirup
in je ein Weinglas geben.

Eiswurfel beigeben und SILVA classic eingiessen.

Garnitur: z.B. Zitronenzesten und/oder Rosmarin-
zweigchen.

= BIO Frisch Fréhlich Sirup
[ der GOBA Manufaktur
_ :J;\: Appenzell
P Frisch fruchtiger Zitronensaft mit wir-
zigem balsamischen Rosmarin.

_ & Frei von Konservierungsmitteln und
@g Farbstoffen.
FRISCH

FROHLICH

Befligelnde Frische...!!!
. SIRUP

Bei uns in folgenden Flaschengrdssen er-
héltlich: 50 cl und 25 cl

VEGAN
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AUS REICHENAU
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Rezept

SILVA classie mut
BIO Schwmumnzel Munz Surnp
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Rezept-Zutaten

fir 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml
ca. 2 ¢l BIO Schmunzel Minz
Sirup von GOBA

je nach Belieben

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml
oder
4 SILVA classic 200 ml
ca. 4 cI Schmunzel Minz
Sirup von GOBA

je nach Belieben

Zubereitung

Je nach Belieben ca. 1 cl BIO Schmunzel Minz Sirup
in je ein Weinglas geben.
Eiswirfel beigeben und SILVA classic eingiessen.

Garnitur: z.B. Minzeblatt

BIO Schmunzel Minz Sirup

der GOBA Manufaktur
Appenzell

Frische Minze, untermalt von einer
feinen Birnen-Suisse.

Frei von Konservierungsmitteln und
Farbstoffen.

L5 N

Zaubert wie von selbst ein
Schmunzeln ins Gesicht...!!!

SCHMUNZEL
MINZ SIRUP

Bei uns in folgenden Flaschengréssen er-
haltlich: 50 cl und 25 cl

VEGAN
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Rezept

SILVA classic mit
Ewigi Liehi Sirup

Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fir 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml
ca. 2 cl Ewigi Liebi Sirup
von GOBA

je nach Belieben

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml
oder
4 SILVA classic 200 ml
ca. 4 cl Ewigi Liebi Sirup
von GOBA

je nach Belieben

Zubereitung

Je nach Belieben ca. 1 cl Ewigi Liebi Sirup in je ein
Weinglas geben.

Eiswirfel beigeben und SILVA classic eingiessen.

Garnitur: z.B. Minzeblatter oder Lavendelbliiten

Ewigi Liebi Sirup
der GOBA Manufaktur
Appenzell

Ein vollmundiges betérendes Genuss-
erlebnis aus reifen Himbeeren mit
einem charmanten Abgang von
Lavendel.

Frei von Konservierungsmitteln und
Farbstoffen.

Voller Siisse reifer Himbeeren...!!

Bei uns in folgenden Flaschengréssen er-
haltlich: 50 cl und 25 cl

VEGAN
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Rezept

SILVA classic mit Gronotopfel

ALKOHOLISCHES GETRANK S

Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fur 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml
Y2 Granatapfel
Garnitur (siehe Zubereitung)

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml
oder

4 SILVA classic 200 ml

1 Granatapfel

Garnitur (siehe Zubereitung)

Zubereitung

Je ein Flaschchen SILVA classic (200 ml) und ca. 2
Essléffel Granatapfelkerne sowie etwa "2 des
Granatapfelsaftes (nach Belieben) in ein Weinglas
geben.

Eiswurfel beigeben.

Garnitur: z.B. Orangen- oder Zitronenscheiben (geviertelt
oder halbiert, Minze, Rosmarinzweig

Granatapfel (Punica granatum)

Granatapfel enthalten viel wichtiges Kalium fir Muskeln,
Herz und Nerven. Auch Kalzium und Eisen gehéren zu
den Inhaltsstoffen, wie auch B-Vitamine. Der Vitamin-C-
Gehalt ist geringer als man meinen moéchte — gerade
einmal sieben Milligramm pro 100 Gramm.

Bei Labortests konnten Granatapfel-Extrakte das Wachstum von Krebszellen
hemmen. Es gibt auch Hinweise, dass Granatapfel Prostatakrebs entgegen-
wirkt. Und weil die enthaltenen Ellagitannine antientztindlich wirken, kénnten
Granatapfelkerne zudem Herz-Kreislauf-Problemen oder Darmerkrankungen

vorbeugen.
Quelle: Wikipedia
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Rezept

SILVA classic mit Gronotopfel
wnd Gropefruit
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SILVA |
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AUS REICHENAU/RAX
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Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fir 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml

Y Granatapfel

Y2 Grapefruit (nach Méglichkeit rot)
Garnitur (siehe Zubereitung)

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml
oder
4 SILVA classic 200ml
1 Granatapfel
1 Grapefruit (nach Méglichkeit rot)
Garnitur (siehe Zubereitung)

Zubereitung

Je ein Flaschchen SILVA classic (200 ml), ca. ¥4 des
Saftes einer Grapefruit, ca. 2 Essloffel Granatapfel-
kerne sowie wenig des Granatapfelsaftes (nach
Belieben) in ein Weinglas geben.

Eiswurfel beigeben.

Garnitur: z.B. Orangen- oder Zitronenscheiben (geviertelt
oder halbiert, Minze, Rosmarinzweig

Granatapfel (Punica granatum) und Grapefruit

Granatapfel enthalten viel wichtiges Kalium fir Muskeln, Herz und
Nerven. Auch Kalzium und Eisen gehoren zu den Inhaltsstoffen, wie
auch B-Vitamine. Der Vitamin-C-Gehalt ist geringer als man meinen
modchte — gerade einmal sieben Milligramm pro 100 Gramm.

Grapefruits enthalten einen grossen Anteil an Vitamin C.

Bei Labortests konnten Granatapfel-Extrakte das Wachstum von Krebszellen hemmen.
Es gibt auch Hinweise, dass Granatapfel Prostatakrebs entgegenwirkt. Und weil die
enthaltenen Ellagitannine antientziindlich wirken, kénnten Granatapfelkerne zudem Herz-
Kreislauf-Problemen oder Darmerkrankungen vorbeugen.

Grapefruit enthalt auBer Vitamin C vor allem: Lycopin - wirkt antioxidativ und entzin-
dungshemmend, schitzt unsere Zellen, verringert Risiko fir altersbedingte
Augenerkrankungen und senkt das Risiko fur Herz-Kreislauf-Erkrankungen.

Quelle: Wikipedia
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Rezept

SILVA classic mit
Holderbeer Surup
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Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fir 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml
ca. 2 cl Holderbeer Sirup
von GOBA

je nach Belieben

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml
oder
4 SILVA classic 200 ml
ca. 4 cl Holderbeer Sirup
von GOBA

je nach Belieben

Zubereitung

Je nach Belieben ca. 1 cl Holderbeer Sirup in je ein
Weinglas geben.

Eiswirfel beigeben und SILVA classic eingiessen.

Garnitur: z.B.Holderbeer- oder Lavendelbliten, auch
Minzeblatter

Holderbeer Sirup

der GOBA Manufaktur
Appenzell

Ein slss-herbes, fruchtiges Genuss-
erlebnis, welches von warmen, son-
nigen Herbsttagen traumen lasst.

Frei von Konservierungsmitteln und
Farbstoffen.

Ein sattes, tiefes Dunkelrot...!!!

Bei uns in folgenden Flaschengréssen er-
haltlich: 50 cl und 25 cl

VEGAN
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Rezept

SILVA cdlassic wat
AMICEROsPRITZ

Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fir 2 Personen
1 SILVA classic 200 ml

1 AMICEROSPRITZ 330 ml
von GOBA

fir 4 Personen

2 SILVA classic 200 ml

2 AMICEROSPRITZ 330 ml
von GOBA

VEGAN

Zubereitung

Je ein halbes Flaschchen SILVA classic (100 ml) und
AMICEROSPRITZ (165 ml) in je ein Weinglas geben.

Eiswurfel beigeben.

Garnitur: z.B. Orangen- und Zitronenzesten.

AMICEROsPRITZ

der GOBA Manufaktur
Appenzell

Wenn der sonnig-gelbe AMICEROSPRITZ
Apéro auf SILVA trifft, sprudeln voll-
mundige Geschmacksnoten, die vom
! Stiden trdumen lassen.

AMICEROsPriTz ist ein neues, herrliches GOBA-
Produkt

Wohlschmeckende Orangen- und Zitronen-Noten gepaart mit
dem rassigen Charakter von Ingwer verleihen dem AMICERO
SPRITZ seinen einzigartigen Geschmack.

Wie Eiswurfel zum Cocktail gehéren, gehéren gute Wiinsche
zum AMICEROSPRITZ, der mit seiner feinen Schéarfe des
Ingwers besticht. SILVA harmoniert wunderbar — einfach
einzigartig herrlich und erfrischend.

Das leicht alkoholhaltige SILVA classic mit dem alkoholfreien AMI-
CEROsrri7z ergibt bei obigem Mix-Verhaltnis ein bezaubernd er-
frischendes Getrank mit einem Alkoholgehalt von lediglich 2.15% Vol.
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Rezept

SILVA cdlassic wat
MANZONIsPrIT=

Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fir 2 Personen
1 SILVA classic 200 ml

1 MANZONISPRI/TZ 330 ml
von GOBA

fir 4 Personen

2 SILVA classic 200 ml

2 MANZONISPRITZ 330 ml
von GOBA

VEGAN

Zubereitung

Je ein halbes Flaschchen SILVA classic (100 ml) und
MANZONISPr/TZ (165 ml) in je ein Weinglas geben.

Eiswurfel beigeben.

Garnitur: z.B. Johannisbeeren an das Glas hangen.

MANZONIsPrITZ

der GOBA Manufaktur
Appenzell

Der Ursprung vom MANZONISPRITZ
ist die Beerenglut Manzoni, entwickelt
und produziert in der Goba Manufak-
f tur in Bihler AR. Ein besonderer
— bitter-beeriger Aperitif ohne Alkohol.

Alkoholfrei

Der Saft von roten und schwarzen Johannisbeeren, Lowen-
zahnwurzel- und Wermut-Extrakt, Granatapfelsaft und zahl-
reiche weitere hochwertige Zutaten verleihen dem veganen
MANZONISPR/ITZ seinen einzigartigen Charakter.

Bereits pur genossen ist der MANZONISPR/TZ eine grosse
Kostlichkeit. Gemixt mit SILVA classic gewinnt er zusatzlich
an «Pepp». Sie werden begeistert sein!

Geniessen Sie den exquisiten Begleiter fir stimmungsvolle
Apéro Stunden.

Das leicht alkoholhaltige SILVA classic mit dem alkoholfreien MAN-
ZONIsrriTz ergibt bei obigem Mix-Verhaltnis ein bezaubernd er-
frischendes Getrank mit einem Alkoholgehalt von lediglich 2.15% Vol.
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Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fir 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml
ca. 8 cl CAMPARI
Orangenscheiben (geschnitten)

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml

oder
4 SILVA classic 200 ml oder
ca. 16 cl CAMPARI
Orangenscheiben (geschnitten)

23

Rezept

SILVA classic mit CAMPARI

Zubereitung

Je ein Flaschchen SILVA classic (200 ml) und je ca.
4 cl CAMPARI in je ein Weinglas geben.

Eiswirfel beigeben.

Garnitur: z.B. Orangenscheiben nach Belieben.

Alkoholgehalt 25% Vol

CAMPARI

Campari, der unverwechselbare,
leuchtend rote italienische Bitter. Ein
moderner Klassiker und Basis flr
einige der beliebtesten Cocktails.

Zu den bekannten Zutaten zahlen
Chinin, bittere Krauter, Rhabarber,
Granatapfel, Gewilrze, Ginseng,
Zitrus6l und Orangenschalen. Eine
der Hauptzutaten ist die Rinde des
Kaskarillabaumes.
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Rezept-Zutaten

fir 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml

ca. 8 cl APICE
Garnitur (siehe Zubereitung)

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml
oder

4 SILVA classic 200 ml

ca. 16 cl APICE

Garnitur (siehe Zubereitung)

24

Rezept

SILVA cassie mut APICE

Zubereitung

Je ein Flaschchen SILVA classic (200 ml) und je ca.
4 cl APICE in je ein Weinglas geben.

Eiswurfel beigeben.

Garnitur: z.B. Orangenscheiben nach Belieben,

Alkoholfrei

oder Rosmarinzweigchen.

APICE (Alkoholfrei)

APICE ist ein alkoholfreier Aperitivo
nach italienischer Art zum Mixen.
Sein suss-bitterer Geschmack nach
Bitterorange, Enzian, Krautern und
Rhabarber verkorpert pure italieni-
sche Lebensfreude.

APICE ist eine hervorragende Alternative
zum CAMPARI, ist etwas weniger bitter und
besticht durch einen kraftigen Orangen-
geschmack. APICE ist alkoholfrei und ent-
sprechend gunstig im Preis.
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SILVA cassie mut APICE APERITIVO

Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fur 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml

ca. 8 cl APICE APERITIVO
Garnitur (siehe Zubereitung)

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 mi
oder

4 SILVA classic 200 ml

ca. 16 cl APICE APERITIVO

Garnitur (siehe Zubereitung)

25

Rezept

Zubereitung

Je ein Flaschchen SILVA classic (200 ml) und je ca.
4 cl APICE APERITIVO in je ein Weinglas geben.

Eiswurfel beigeben.

Garnitur: z.B. Orangenscheiben nach Belieben,

Alkoholgehalt 11% Vol

oder Rosmarinzweigchen.

APICE APERITIVO

APICE APERITIVO ist ein Aperitivo
nach italienischer Art zum Mixen.
Sein suss-bitterer Geschmack nach
Bitterorange, Enzian, Krautern und
Rhabarber verkorpert pure italieni-
sche Lebensfreude.

APICE APERITIVO ist eine hervorragende
Alternative zum CAMPARI, ist etwas
weniger bitter und besticht durch einen
kraftigen Orangengeschmack. APICE AP-
ERITIVO ist gegeniber anderen APERITI-
VO sehr gunstig im Preis.
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Rezept

26

SILVA classic mit CYNAR

Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fir 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml

ca. 8 cl CYNAR

Je 4 dinne Zitronenscheiben
und Gurkensticks

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml
oder
4 SILVA classic 200 ml oder
ca. 16 cl CYNAR
Je 8 dinne Zitronenscheiben
und Gurkensticks

Zubereitung

Je ein Flaschchen SILVA classic (200 ml) und je ca.
4 cl CYNAR in je ein Weinglas geben.

Eiswurfel beigeben.

Garnitur: z.B. Zitronenscheiben und Gurkensticks.

Alkoholgehalt 16.5% Vol

CYNAR

Cynar ist ein italienischer Likér aus
Artischocken und edlen Krautern
von roétlich-brauner Farbe. Er hat
einen leicht bitteren, herb-slssen
Geschmack.

Cynar gilt wegen seines Gehaltes
an Artischockeninhaltsstoffen als
verdauungsfordernd und eignet
sich deswegen hervorragend als
Digestif.
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AUS REICHENAU

SILVA clossic mt MARTINAZZI BuHer

Zubereitung

Je ein Flaschchen SILVA classic (200 ml) und je ca.
4 cl MARTINAZZI Bitter in je ein Weinglas geben.

Eiswurfel beigeben.

Alkoholgehalt 5,7% Vol

Garnitur: z.B. Orangenscheiben
Rezept-Zutaten

fir 2 Personen

2 SILVA classic 200 ml
ca. 8 cl MARTINAZZI Bitter
Je 4 diinne Orangenscheiben

MARTINAZZI Bitter

MARTINAZZI Bitter ist ein erfrischen-
der Aperitif, nach altem Rezept aus
Krautern und Wurzeln. Dieser italie-
nische Bitter wurde erstmals 1864 in
Turin hergestellt. Heute wird er in der
Schweiz produziert und weltweit ver-
trieben.

MARTINAZZI Bitter trinkt man als
Aperitif oder zwischendurch, pur, mit
Grapefruit oder Orangina. Besonders
gut schmeckt er mit unserem SILVA
classic.

fir 4 Personen

1 SILVA classic 750 ml

oder
4 SILVA classic 200 ml oder
ca. 16 cl MARTINAZZI Bitter
Je 8 diinne Orangenscheiben

Alkoholgehalt 22% Vol
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Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fur 2 Personen

2 SILVArosé 200 mi
2 grosse Eiswirfel

fir 4 Personen

1 SILVArosé 750 mi
oder

4 SILVA rosé 200 ml

4 grosse Eiswurfel

200

Rezept

SILVA rosé pwr

Genuss

Eine besonders erfrischende und belebende Wir-
kung hat SILVA rosé eisgekuhlt und pur genossen -
egal, ob aus der Flasche oder einem Weinglas.

SILVA rosé ist ein erfrischender Wein-Cocktail. Er
beeindruckt optisch mit hellem Altrosa und feiner
Perlage. SILVA rosé kitzelt die Nase mit eleganten
Aromen von Hibiskus und Lavendel und hinterlasst
am Gaumen einen zarten Geschmack nach Honig-
melone und Traubenzucker. Im Abgang punktet er
mit feiner Wurze, lebendiger Sdure sowie mit de-
zenter FruchtsUsse.

Dekoration: Veilchenbliten, Heidelbeeren

VEGAN
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AUS REICHENAU

SILVA rosé wmit Prosecco
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Zubereitung

Alkoholgehalt 5,7% Vol

50 ml Prosecco in je ein grosses Weinglas geben.

Je einen grossen Eiswidrfel beigeben und 200 ml

SILVA rosé nachgiessen.
Rezept-Zutaten

fir 2 Personen

2 SILVA rosé 200 ml
100 ml Prosecco

2 grosse Eiswurfel
Erdbeeren etc.

Garnierung: z.B. Erdbeeren etc.

fir 4 Personen

1 SILVA rosé 750 ml
oder

4 SILVA rosé 200 ml

200 ml Prosecco

4 grosse Eiswirfel

Erdbeeren etc.
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Aperol Spruz mit SILVA rosé
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Zubereitung

Je nach Belieben ca. 4 cl APEROL in je ein grosses
Weinglas geben.

Pro Glas 2 Orangenscheiben vierteln, diese in die
Glaser geben oder auf einen Holzspiess drapieren
und so in die Glaser legen.

Eiswurfel beigeben und SILVA rosé eingiessen.
Weitere Garnitur gegebenenfalls je nach Jahreszeit.

Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fur 2 Personen

2 SILVA rosé 200 ml
ca.8cl APEROL

je nach Belieben Aperol
Aperol ist der leichte, bitter-stisse
Apéritif aus Italien und das Herz vom

Aperol Spritz.

Das Originalrezept aus dem Jahr
1919 ist bis heute unverandert geblie-
ben und basiert auf einer Aromen-
komposition aus Orangen, Rhabarber,
Enzian, Bitterorange und Krautern.

APEROL Spritz mit SILVA rosé ist
sehr beliebt...!!

fir 4 Personen

1 SILVA rosé 750 ml
oder

4 SILVA rosé 200 ml

ca. 16 cl APEROL

je nach Belieben

Alkoholgehalt 11% Vol

Aperol Spritz - ein Hochgenuss - auch mit SILVA classic !!!
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Rezept

SILVA rose mit Gronotopfel
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Alkoholgehalt 5,7% Vol

Rezept-Zutaten
fur 2 Personen

2 SILVA rosé 200 ml
Y2 Granatapfel
Garnitur siehe Zubereitung

fir 4 Personen

1 SILVA rosé 750 ml
oder
4 SILVA rosé 200 ml
1 Granatapfel
Garnitur siehe Zubereitung

Zubereitung

Je ein Flaschchen SILVA rosé (200 ml) und ca. 2
Essléffel Granatapfelkerne sowie etwa "2 des
Granatapfelsaftes (nach Belieben) in ein Weinglas
geben.

Eiswurfel beigeben.

Garnitur: z.B. Orangenscheiben, Minze, Rosmarinzweig

Granatapfel (Punica granatum)

Granatapfel enthalten viel wichtiges Kalium fir Muskeln,
Herz und Nerven. Auch Kalzium und Eisen gehéren zu
den Inhaltsstoffen, wie auch B-Vitamine. Der Vitamin-C-
Gehalt ist geringer als man meinen moéchte — gerade
einmal sieben Milligramm pro 100 Gramm.

Bei Labortests konnten Granatapfel-Extrakte das Wachstum von Krebszellen
hemmen. Es gibt auch Hinweise, dass Granatapfel Prostatakrebs entgegen-
wirkt. Und weil die enthaltenen Ellagitannine antientztindlich wirken, kénnten

Granatapfelkerne zudem Herz-Kreislauf-Problemen oder Darmerkrankungen
vorbeugen.

Quelle: Wikipedia
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Alkoholgehalt 6,9% Vol

Rezept-Zutaten
flr 2 Personen

2 SILVA rubin 200 ml
2 grosse Eiswiirfel

fir 4 Personen

4 SILVA rubin 200 ml
4 grosse Eiswiirfel

300

Rezept

SILVA rubin

Genuss

Der Wein-Cocktail mit Verjus, dem Saft frh geern-
teter Trauben — winterlich benannt, jedoch das gan-
ze Jahr ein Hochgenuss.

Leuchtendes Rubin, durch die zuséatzliche Zweigelt-
Traube mit feiner Perlage. In der Nase eleganter
Duft nach Maroni und Kardamom. Am Gaumen ein
Hauch von gebrannten Mandeln, frisch strukturiert,
feine Wirze mit lebendiger Sdure und dezenter
Fruchtsusse im Abgang.

Eine weitere Kostlichkeit aus dem Hause SILVA.
Geeignet als Apéro wie auch fur zwischendurch und
ebenso zu einem ruhigen und gemutlichen Abend.
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Verjus
Ewe Spezialitit mut Gescivcite

Verjus, der vergessene Alleskonner,
welcher im Altertum fast ein Universal-
Heilmittel zum Behandeln von Fieber
und Wunden, bei Entzindungen in
Mund und Rachen, als schmerzstill-
endes Mittel, bei Magenproblemen,
Frauenleiden, zur Vorbeugung von
Pestgefahr u.v.m. eingesetzt wurde.

Verjus gehorte zum Inventar jeder
Klosterapotheke.

Heute wird Verjus an Stelle von Essig,
Zitrone oder auch Kochwein verwendet.
Er hebt sich durch seine milde Saure,
seine interessanten Aromen und seine
Bekdmmlichkeit von anderen Sauer-
ungsmitteln deutlich ab. Der unkompli-
zierte Einsatz und die vielfaltigen Kom-
binationsmoglichkeiten sind unschlagbar
und passen zur modernen Kochkultur.

Grosse Kichenmeister von bedeutenden
Kdénigshdusern verwendeten Verjus auch
als hochwertigen Essig, zum Wirzen div-
erser Speisen und kreierten darlber hin-
aus viele Rezepte, auch fiur Desserts.

Mit der Zeit geriet der mild-saure Saft in
Mitteleuropa in Vergessenheit.
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SILVA 501
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Unreife Trauben mit Alkohol versetzt, Zucker dazu, =~

stehen lassen. Vor dem Trinken mit Wasser aufspritzen ! "Eﬁ_ipnpﬂ‘mfmg
- s0 heisst es stichwortartig in einem alten, vergilbten | "7535{’-?111. ;:,3
Kochbuch von 1906, gefunden am Riegelhof, einst o .
Landsitz der Familie Doderer, in Prein an der Rax.

Das Kochbuch gehdrte einer béhmischen Kéchin. Die Trauben, welche sie fir ihr
Gebrau verwendete, kamen vermutlich aus der Region rund um Reichenau, wo man
anno dazumal noch Weinbau betrieb. Die klimatischen Bedingungen waren jedoch
widrig und die Frichte wurden nicht immer reif. Fur die Herstellung von Verjus, dem
Saft aus unreifen Trauben, eigneten sie sich allerdings hervorragend.

2016 gelangte das historische, bohmi-
sche Kochbuch in die Hande des Ge-
trankeherstellers Johannes Ribeiro da
Silva. Er machte sich an die Entwick-
lung einer wohlschmeckenden, moder-
nen Rezeptur in Anlehnung an das
dokumentierte Original.

Ein halbes Jahr spater ist die Rezeptur gefunden und ein neuartiges, leicht alkoho-
lisches Erfrischungsgetrank auf Basis eines Verjus aus der Taufe gehoben.

Sein Name: SILVA
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i SILVA
Cisdekil

Crushed Eis und kleine Eiswiirfel

Crushed Eis und kleine Eiswurfel sind leicht selber her-
zustellen oder zu kaufen. In einem Getrank prasentieren
sie sich meist sehr dekorativ.

Nachteilig wirken sie sich auf die zu kihlenden Getranke
aus, da sie relativ rasch schmelzen und meist ungewollt
«verwasserny.

5020

Grosse Eiswiirfel und Eiskugeln

Grosse Eiswdrfel ab ca. Kantenlange 4,5 cm oder Eis-
kugeln ab ca. & 5 cm bieten grosse Kaltespeicherungen
und somit gute Kihleigenschaften. Sie schmelzen lang-
samer als kleine und «verwassern» somit die Getranke

Der Handel bietet eine grosse Anzahl von Formen in

In der Regel sind grosse Formen bequemer in der

=0 -
L‘ - kil f JI'}
ﬂ; " i A "Y' weniger rasch.
{
“ {!\L“"“‘ diversen Grossen.
S

Handhabung. Eisformen mit Deckel verhindern ein
Verschutten des Wassers beim Einlegen in das Eisfach.

Beispiele von empfehlenswerten Silikonformen mit Deckeln.
Silikone sind weiche Kunststoffe aus dessen Behaltnisse sich Eiswirfel leicht 16sen lassen.
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SILVA
Eisgekihnle

Eiswirfel raffiniert aromatisiert

Eiswdrfel lassen sich hervorragend und in grosster Vielfalt
aromatisieren.

Der Phantasie sind keine Grenzen gesetzt. Limetten, Zitronen,
Ingwer viele Arten von Beeren aber auch leichteren Spirituos-
en wie APEROL etc. lassen sich in beliebigen Geschmacks-
starken einfrieren.

Wer mdchte kann auch diverse Krauter wie Minze, Thymian
oder Rosmarin verwenden. Auch fast alle Arten von Frichten
eignen sich wunderbar. Wer es gerne noch fruchtiger mag,
kann auch zu Fruchtsaften und vielen Teesorten greifen.

Je nach Aromen werden Farben in die Eiswirfel gezaubert.

Das «Verwassern» der Getréanke durch das Natureis wird W

durch raffinierte Aromen weggezaubert.

Kiihlsteine

502b

Kuhlsteine bilden eine Alternative zu Eiswiirfeln.

sehr schon und dekorativ wirken.

nen Schaden nehmen.

Meist sind die Steine in einem dunklen Grau gehalten,
welches beim Eintauchen in Getranke in ein Anthrazit
Ubergeht. Farblich kann das bei hellen Getranken

Vorsicht ist bei der Handhabung geboten. Glaser kon-

Bezuglich Kaltespeicherung und Kuhlwirkung stehen
die Kuhlsteine Eiswirfeln klar nach. Daflr ist eine
«Verwasserung» der Getranke ausgeschlossen.
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